Tabesaa 5.2 Cnenndukaiyja npeamera

CryaMjcku nporpam: [TpexpamMOEHO MHKEHEPCTBO

Bpcta u HMBO cTynmja: JluruioMcke akaJeMcKe CTyauje

Ha3uB npeamera: CaBpeMeHH NOCTYNIM Y TEXHOJOTHjHU XJj1eda
HacraBHuK: Hanpa K. ®niunosuh

Cratyc npeamera: W360pHu 3a Moy MHKEHEpCTBO YIIbeHOXHAPATHE XpaHe
bpoj ECIIb: 7

Ycnos: Hewma

nb npeamera

Cruuame 3Haba 0 CaBPEMEHUM TEXHOJIOIIKUM IOCTYIIMMa U HOBUM ypehajuma Koju ce IpuMemyjy y CBeTy y
MHIYCTPHUjH TIpepase OpalllHa, a y CKJaly ca HaydyHHM Ca3HambKhMa O CaBpeMEHHM INPHHIMIINMA HCXpaHe U
MECTY U YJIO3H ITPOM3BOAa o] OpairHa. HTepakTHBHUM 1 KpEaTHBHUM PajIoM CTYACHTH CE yCMepaBajy Kako Ka
nobospiamy nocrojehux nocrynaka u ypehaja Tako u ka ouyBamy HyTPUTHBHUX M CEH30PHUX KapaKTePHCTHKA
IPOM3BO/IA.

Hcxon npegmera

Ocnoco0JpaBame 3a OCBajabe CaBPEMEHHX MOCTymaka u ypehaja y cBuM (pasaMa TEXHOJOIIKOT MOCTYIKa
MPOM3BOAKE XJe0a, 3a MPOIEHY CBPCHUCXOTHOCTH HajMOJCPHUjUX TEXHOJOTHja MMajyhu y BHIY MO3HTHBHA
peleHka 3aTHTE 3/IPaBIba JBYIH.

Canp:kaj npeamera

Teopujcka nacmasa

1) CaBpemenu mocTynuu v ypehaju y npunpemu cHpoBHHA 3a MPOM3BO/IKY XJieda. 2) CaBpeMeHHu MOCTYILU U
ypebaju y mpumpemu xie6Hor tecta. 3) CaBpeMeHm moctynuu #W ypehaju y obpaam xmebHOr Tecta. 4)
CaBpemenu noctynnu u ypehaju 3a neuewme xseba. 5) CaBpemeru noctymniy U ypehaju 3a xmaleme u gyyBame
xyieba. 6) AMbanaxka u IeKJIapucame POU3BO/IA.

Ipaxmuuna nacmasa

Jlabopatopujcke BexOe koje oOyxBarajy 1) Cneuujanae anannse KkBamrera OpamHa. 2) CrienujaiHu MoCTyIIH
n3pazge xsebda. 3) CrnennjaiHu MMOCTYIIM H3pase Xjeba IMpoMemeHe HyTpUTHUBHE BpenHocTd. 4) CrennjaiHe
METO/IC OIIEHE KBaINTETa IPOM3BOAA IIPOMEHEHE HY TPUTHBHE BPEIHOCTH.

Cemunapcxu pao

[pe3eHTanuja ceMuHapCKOr pajia y nucanoj Gopmu Ha TeMy K3 00JIACTH KOjy pa3Marpa npeaMer, Kopuirhemem
JacHOT CTPYYHOT je3UKa U MOCTYITHOCTH Y M3Jaramy ca 3ak/bydliMa KOjU Ce TeMeJbe Ha MpaBHIHO cxBaheHoM
IJbY paja.
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Bpoj yacoBa akTHBHE HACTaBe Ocranu yacoBu:
IIpenaBama: Bexoe: Hpyru obmumnm HacTaBe: CTyaujCKH UCTPAXXKUBAYKHU A
3 - 3 - -

Mertone u3Bohema HacTaBe

[penaBama y3 ynorpeOy BHIAc0-OMMa M MHTEpaKTHBHA HacTaBa KOpHIIhemeM HajcaBpeMeHHjuX cOPTBEPCKUX
MoryhHOCTH Ha pauyHapuma, 6e3 003upa Ha Opoj Ciylanala, HAUBUIYAITHE KOHCYJITAIMje Y BE3H TCOPHjCKE U
MPAaKTUYHE HACTaBE, JIAOOPATOPHjCKe BEKOE KOje YKIbYUYjy M Pajl Ha CIOKEHUM HHCTPyMEHTHMA U ypehajuma
crenpUIHMM 33 IPOOJIEMATHKY KOJy pa3MaTpa MpeiMer.

Ornena 3Hama (MakcuMasiHK Opoj moena 100)

IIpeaucnutHe o6aBe3e IHoena 3aBpIIHN HCIUT Ioena
AKTHBHOCT Y TOKY NpeJiaBaba 5 Ycmenu ucnut 50
Ypahere u onOpameHe BexOe 15

CeMuHapcku paj 30




